
LES LÉGUMINEUSES AU COEUR DE L’INNOVATION 
ET DES FILIÈRES BIOLOGIQUES TRANSFRONTALIÈRES

COLLOQUE  
L’AUTONOMIE PROTÉIQUE EN FRANCE ET EN BELGIQUE : 
QUELLE PLACE POUR LA FÉVEROLE BIO ?

Jeudi 8 décembre 2022
A Lille (France) - Junia

De 10h à 17h

VLAANDEREN

WALLONIE

HAUTS-DE-FRANCE

JEUDI 
08 .12 
2022

DE
10H

À
17H

JUNIA, 13 RUE DE TOUL 
59000 LILLE

INSCRIPTION OBLIGATOIRE

Lille Champ de Mars Petit Paradis  
EFFIA : Allée des Marronniers, 
59000 LILLE (8 euros pour la journée)

COVOITURER 
avec Togetzer 

20 mn à pied du parking 
et 30 mn de la gare Lille Flandres 

Deux lignes de bus desservent 
l’arrêt "Université Catholique" 
voisine des bâtiments Junia :  
 la ligne L5 et la ligne 18

RENSEIGNEMENTS COMPLÉMENTAIRES SUR : symbiose-interreg.eu
CONTACTS :  
Jean-Baptiste PERTRIAUX  |  jb.pertriaux@bio-hdf.fr | 07 87 32 64 37
Jasper VANBESIEN : jasper.vanbesien@inagro.be | 051 14 03 06
Patrick Silvestre : patrick.silvestre@biowallonie.b | 0 475 385 330

ENTRÉE GRATUITE

EVENEMENT OUVERT AUX AGRICULTEURS, 
COLLECTEURS, TRANSFORMATEURS, 
INDUSTRIELS, TECHNICIENS...

Colloque proposé en deux langues 
français / néerlandais



9H30 ACCUEIL CAFÉ

Rencontre avec les partenaires du projet SymBIOse pour échanger 
sur les résultats des expérimentations et l’évolution du marché des 
légumineuses en France et en Belgique

DÉVELOPPEMENT DE LA FILIÈRE "FÉVEROLE" EN FRANCE  
ET EN BELGIQUE

•	 Etat des lieux des productions et du marché en France 
et en Belgique – Bioforum / Paul Verbeke, chargé de
missions  "filières"

•	 Témoignage de 2 acteurs de la filière
- La Vie est belle 
- �Jérôme Hochin, agriculteur-meunier et administrateur

de Bio en Hauts-de-France 

FEVERPRO : problématique de la bruche en culture de 
féverole et lutte biologique intégrée
Intervention d’Arnaud Segers, chercheur doctorant
à Gembloux Agro-Bio Tech, Université de Liège

ATELIERS DE TRAVAIL POUR UNE AVANCÉE 
COLLECTIVE (2 ateliers au choix)

1.	 Optimiser sa production de féverole à travers les associations 
2.	La féverole dans nos assiettes, quel avenir pour l’alimentation 

humaine ?
3.	Réduire les facteurs antinutritionnels pour favoriser l’accès 

de la féverole en l’alimentation animale (ruminants)
4.	Réduire les facteurs antinutritionnels pour favoriser l’accès 

de la féverole en alimentation animale (monogastriques)
5.	Optimiser sa récolte par la gestion du triage à la ferme

OUVERTURE DU COLLOQUE : Quels enjeux pour l’autonomie 
protéique en Europe ?
Ouverture par Inagro, chef de file du projet Interreg "SymBIOse"

10H 
- 
10H15

10H15 
 – 
10H45 

10H45 
– 
11H30 

11H30 
– 
12H 

12H– 13H30 
PAUSE DÉJEUNER  

PRODUIRE DE LA FÉVEROLE SUR MA FERME : 
pour quelle rentabilité ?
Témoignage de Eiwitboeren, groupement des producteurs
néerlandais valorisant en commun des légumineuses et ayant
travaillé la question du prix de revient de la féverole en faveur
d’une juste rémunération.

13H30 
– 
16H �

CONCLUSION 
ET POT DE CLOTURE

16H 
– 
17H 
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